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Tenemos pasta artesanal



Tenemos pasta artesanal

MAKE YOUR OWN

PASTA

SÍGUENOS
BELMONT.EC

ESCOGE LA PASTA
UNO
Spaghetti
Rigatoni
Fetuccine
�occhi

ESCOGE LA SALSA
DUE

Aa Vodka
4 quesos

Carbonara
Pesto

ESCOGE LA PROTEÍNA
TRE

Meatbas
Poo
Camarones
Picanha

$4,00

$4,00

$4,00

$6,00

$11,99

SÍGUENOS
BELMONT.EC



SÍGUENOS
BELMONT.EC

DELiCADOS TROZOS DE MANGO, AGUACATE Y
SALMÓN CON PiSTACHOS, ALCAPARRAS Y PAN
DE MASA MADRE.

Tartare de Salmone $9,50

Antipasti
PIQUEOS

CAMARÓN, BROCOLi Y PiMiENTOS ROJOS
EMPANiZADOS CON SALSA POMODORO
Y AiOLi DE ALBAHACA.   

Gamberi e broccoli $11,99

HONGOS PORTOBELLO RELLENOS DE MiX DE
QUESOS, TOCiNO Y CORONADOS CON QUESO
MOZZARELLA Y PARMESANO DERRETiDO.   

Portobeo Ripieni $9,65

CALAMARES APANADOS ACOMPAÑADOS
DE SALSA MARiNARA Y AiOLi DE ALBAHACA.      

Calamari fr�ti $11,50

TOSTADAS DE MASA MADRE CUBiERTAS CON
UNA MEZCLA DE QUESOS, HiGOS Y PROSCiUTTO
CON UNA REDUCCiÓN DE BALSAMiCO.  

Crostini de Prosciutto
e fichi

$7,95

TOMATE FRESCO, QUESO PARMESANO,
ALBAHACA, ViNAGRE BALSÁMiCO, PiSTACHOS
Y PiÑA CONFiTADA.  .

Caprese $7,29

Ensaldas
INSALATE

QUESO BURRATA, ViNAGRETA DE FRUTOS
ROJOS, PROSCiUTTO, PRALiNE DE NUEZ
Y DURAZNOS.   

Burrata $12,59

VEGETALES SALTEADOS, POLLO AL GRiLL,
CRUTONES Y UNA ViNAGRETA DE MOSTAZA.    

Panzanea $11,49

CREMOSA SOPA A BASE DE POMODORO
TRADiCiONAL Y MAiZ.   

Fiorentina $6,95

SOPA LiGERAMENTE CREMOSA CON POLLO,
GNOCCHi, PAPA Y FONDO DE POLLO.    

Chicken and �occhi $7,45

CLÁSiCA SOPA A BASE DE TOMATE,
VEGETALES FRESCOS, RiGATONi
Y CARNE DE RES. 

Minestrone $7,95

Sopas
ZUPPA

FiLETE DE POLLO CON COBERTURA CRUJiENTE
SERViDO CON SALSA POMODORO Y QUESO 
MOZZARELLA ACOMPAÑADO DE SPAGHETTi
CARBONARA.  

Chicken Parmigiana $14,65

NEW YORK STEAK DE 300G MADURADO EN SECO
A LA PARRiLLA ACOMPAÑADO DE GNOCCHi
GRATiNADO EN SALSA ALFREDO.    

New York Steak
w�h Baked �occhi

$18,45

SALMÓN GLASEADO CON SALSA DE MARACUYÁ
SERViDO CON FETUCCiNE DE PESTO AL LiMÓN.

Glazed Salmon w�h
Lemon Pesto Fetuccine

$19,29

RiSOTTO DE HONGOS POTOBELLO,
CREMiNi Y CHAMPiÑONES.

Risotto al Funghi $13,99

CORTE DE 650G DE SUAVE CARNE MADURADA.
iNCLUYE DOS ACOMPAÑANTES A ELECCiÓN.

Prime Rib Steak $37,65

LA RECETA DE LA ABUELA A BASE DE SALSA
BECHAMEL, BOLOGNESE, CON ACELGA Y
QUESO DERRETiDO.  

Lasagna dea Nonna $14,65

SPAGHETTi Y ALBONDiGAS SERViDAS CON
SALSA POMODORO DE LA CASA.   

Spaghetti and Meatbas $15,49

OSSOBUCO EN SU SALSA COCiDO POR 8 HORAS
ACOMPAÑADO DE GNOCCHi GRATiNADOS.     

Ossobuco w�h Baked
Alfredo �occhi

$17,89

MiX DE POLLO Y CAMARÓN SERViDOS CON
SPAGHETTi EN SALSA DE LiMÓN Y PiMiENTOS
MORRONES ROJOS.  

Chicken and Shrimp
Scampi

$17,49

Principale
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OSSOBUCO EN SU SALSA COCiDO POR 8 HORAS
ACOMPAÑADO DE GNOCCHi GRATiNADOS.     

Pizza •  Belmont •  Dolci
EVERYTHiNG iS BETTER WiTH

Ohana
POMODORO, MOZZARELLA,
JAMON, TOCiNO, PiÑA, DURAZNO
Y OREGANO

$13,45 Tiramisu
CAPAS DE BiSCOCHO DE CAFÉ Y CREMA
A BASE DE MASCARPONE ESPOLVOREADOS
CON CANELA.   

$5,29

Fig Crocchette
CRUJiENTES ESFERAS DE HiGO, QUESO
Y PANKO ACOMPAÑADAS DE HELADO
Y SALSA DE LA CASA   

$5,49

Torta Caprese
TORTA DE CHOCOLATE AL 70% A BASE
DE HARiNA DE ALMENDRA CON SALTED
CARAMEL. SERViDA CON HELADO.

$5,49

Julieta
POMODORO, MOZZARELLA,
BERENJENA, ACEiTUNAS,
PiMiENTOS,ALBAHACA,
MAiZ DULCE Y CHAMPiÑONES

$13,69

Romeo
POMODORO, MOZZARELLA, DATiLES,
PiSTACHOS, TOCiNO, PORTOBELLOS,
TOMATES DESHiDRATADOS, RÚCULA.

$15,95

Extravaganza
POMODORO, MOZZARELLA,
SALCHiCHA iTALiANA, PEPPERONi,
JAMÓN, PROSCiUTTO, ACEiTUNAS,
CEBOLLA, BALSÁMiCO.

$15,69

Magher�ta
POMODORO, MOZZARELLA,
TOMATES FRESCOS, ALBAHACA
Y PARMESANO

$10,50

Campagnola
POMODORO, MOZZARELLA, MAÍZ
DULCE, CHAMPiÑONES, CEBOLLA,
PiMiENTO, TOCiNO, TOMATE
DESHiDRATADO Y ACEiTUNAS

$13,99

Prosciutto e Fichi
POMODORO, MOZZARELLA,
MERMELADA DE HiGOS,
PROSCiUTTO, RÚCULA 
Y QUESO GORGONZOLA.

$14,69

Diavola
POMODORO, MOZZARELLA,
PEPPERONi, TOMATE
DESHiDRATADO, SALCHiCHA
iTALiANA, ALBAHACA Y AJi.

$14,99

Pantheon
d'formaggi
POMODORO, GORGONZOLA, FONTiNA,
CREAM CHEESE, PARMESANO, BURRATA,
SALCHiCHA iTALiANA, ALBAHACA,
ACEiTUNAS, PiMiENTOS ROJOS

$16,49

DELiCADAS TARTALETAS DE MANZANA
CONFiTADA O FRUTOS ROJOS.
ViENE ACOMPAÑADA DE HELADO.

Apple or Berry
Crostata

 $4,79

CREMOSO CHEESECAKE A BASE DE 
QUESO MASCARPONE SERViDO CON 
UNA COMPOTA DE FRUTOS ROJOS.

New York Style
Cheesecake

$5,79

DELiCADA PANNA COTTA DE FRAMBUESA
iNFUSiONADA CON RON Y HiERBABUENA
SERViDA CON CARAMELO SALADO
Y FRUTAS FRESCAS.

Peppermint raspberry
panna cotta

$4,49


